Barlauchknddel mit Camembert

500 g Knodelbrot

5 Eier

0,4 | Milch

1 gr. Zwiebel schneiden und in etwas Ol anrésten

Salz und Pfeffer

2 — 4 TIf. Barlauchpesto oder frischen Barlauchrkfgeschnitten

1 Rad Camembert in Wirfel schneiden

Alle Zutaten gut mischen, Knddel formen und in jed@ddel in die Mitte einen
Camembertwirfel einarbeiten.

Knddel in heil3es Salzwasser geben, aufkochen @hezilassen, bis die Knddel hochsteigen.
Dann mit Siebloffel herausheben.

Passt gut zu grinem Salat.

Guten Appetit winscht
Sonja



